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Vegetariano

Croqueta de Jamoén Ibérico de Bellota - 2€/u

Croqueta de Calamares Rellenos - 2,5€/u

Croqueta de Pollo Rustido - 2,5€/u

Croqueta de Boletus - 2,5€/u [¢] vEG

Patatas Bravas - 7€ [¢] vEe

Patatas frescas, con doble coccion y acabadas con nuestra salsa brava casera.

FISH & CHIPS en panko con mayonesa citrica - 12€

Deliciosos lomitos de merluza marinados en adobo y rebozados en panko. Acompariados de patatas fritas.

Gluten Free

Adaptable sin gluten
avisar en la comanda

iCémetelos con los dedos!

NACHOS Pulled pork, Guacamole, Pico de gallo - 12€ @

Tremendos nachos coronados con pulled pork casero, guacamole, pico de gallo y queso fundido al horno.
CRUNCHY CHICKEN FINGERS - 10€

jRebozados en Corn Flakes con un ligero toque especiado hacen de este plato un super bocaddl

ES BIQUINI Ensaimada, Mozzarella y Sobrasada Ibérica- 10€

E nsaimada rellena de mozzarella y auténtica sobrasada ibérica. Dulce, salado y deliciosamente irresistible!
MEJILLONES al Vapor o Salsa Curry (Cilantro) - 12€ ‘/\@

Siempre de proximic/ctcl, nuestros mejillones son del Delta del Ebro o del Bouchot (segdn femporoo/or).
Pequerfios, sabrosos y jugosos. Pidelos al vapor con nuestro toque o con una rica salsa de curry.
BRIOCHE PULLED PORK - 10€

Tierno y crujiente brioche con jugoso pu//ed pork, mayonesa citrica, cebolla encurtida y salsa Sriracha.
CALAMARES a la ANDALUZA con Mayonesa Citrica - 14,5€

Calamares rebozados con una harina andaluza especio/ para fritura. jM uy C rujientes!

JAMON IBERICO (100gr) cortado a mano - 19€ @

DOP Gijue/ de cerdos criados en dehesas y alimenfados con recursos naturales.
TABLA de QUESOS afinados en antiguas cavas - 16€ .

Afinar un queso significa controlar y gestionar su maduracién para desorro//cJ\r sus sabores y fexturas
dptimos. E ste proceso se ha hecho por un proveedor local en antiguas cavas cerdmicas de vino.

E sta tabla contiene un mix de quesos suaves e infensos.

PAN de HOGAZA con Mantequilla Ahumada - 4€ VEG

Corteza crujiente y masa alveolada con todo el sabor intenso del pan ocomponodo de una monfequ://

casera ahumoc/o.

IVA incluido - Alergias avisar al personal - Disponemos de carta de alergenos - Los extras se cobrardn a parte



Ernsaladas

()" ENSALADA THAI de Mango y Pollo Crunchy - 14€

Explosion exdtica y crujiente en cada bocado con mango fresco, pollo crujiente y
un alifio que te transporta directamente al sudeste asidtico.

() [[]1vee ENSALADA MEDITERRAENA de Garbanzos Especiados al Horno - 14,5€
Garbanzos especrao/os crujientes, ricula, aceitunas Kalamata, tomates secos,
queso feta y vinagreta fresca de albahaca y limén.

(2)* [E1vee) "ENSALADA CESAR - 14€

L echuga, salsa césar casera, crunchy chicken fingers, croutons y parmesano.
Versién vegetariana: salsa tdrtara y fingers nopollo *sin gluten: sin croutons.

% [e]Jvee ENSALADA BURRATA con Melocotén Braseado - 15€

Burrata cremosa, melocotén caramelizado a la porri//o tomates Cherry braseados y rdcula

fresca. Un toque dulce-salado irresistible.

Pescados

(@SARDINAS de Costa a la Brasa - 15€

Deliciosas sardinas de costa hechas a la brasa con guarnicion.

% BACALAO con Allioli de Pifia Gratinado - 22€

Lomo de bacalao con un allioli casero de pifia y gratinado al horno Josper con
guarnicion de verdura y patata.

@TJSUPREMA de SALMON a la Brasa con Salsa de Curry - 19,5€

Salmén Noruego a la brasa en una jugosa salsa de curry y su guarnicién de
verdura y patata.

@? PATA de PULPO a la Brasa con Parmentier de patata - 22€

Lo cocinamos en nuestro horno Josper y lo combinamos con parmentier de

patata y aceite de ajo con Pimentén de La Vera ahumado.

% CALAMARES a la Plancha - 18€

\Z\»“ &

Tiernos por dentro y dorados por fuera. Sencillo e irresistible del mar al plato.

Tiempo espera:

A rv 0—06/5/ Minimo 20'

Todos nuestros arroces estdén elaborados con fumet propio de pescc:do de roca, arroz del Mol de Pals

y productos de proximidad. Elaboracién minima para 2 personas y el precio indicado es por persona.

@Q\/ARROZ de PESCADO y MARISCO - 21€/pers.

Uno de nuestros platos estrella. Un cldsico que nunca pasa de moda.

i) [[lvee ARROZ VEGETARIANO - 19€/pers.

Rico arroz que se nutre de cada und de las verduras hechas al horno para dar
lugar a un arroz sabroso y muy saludable.

(@ARROZ NEGRO con Calamares y Allioli - 21€/pers.

Arroz tipico donde oprovechomos la tinta del calamar para potenciar su sabor.
@ARROZ IBERICO con Costilla Ahumada - 22€/pers.

Espectacular arroz con un sabor intenso y muy sabroso.



Ca/r e

ENTRECOT, Maduracion 30 dias, con guarnicion - 28€ @)
Jugoso Entrecot de Vaca Simmental madurado 30 dias, cortado a cuchillo con

excelente infiltracidn grasa. Intenso, sabroso y con textura que deleita..

COSTILLAR BBQ a Baja Temperatura con guarnicion - 21€

Tiernas costillas cocinadas lentamente y terminadas al Josper con nuestro toque
BBQ especial, potenciando todo su sabor ahumado. (500-600gr).

POLLO de Corral Ecolégico al Horno con Limén y Romero - 17€ @

Con limén fresco, romero aromdtico, pimienta y aceite de oliva virgen extra,
terminado lentamente al Josper. No+uro|, jugoso vy delicioso en cada bocado.
BURGER Premium con patatas fritas - 15€

Carne 100% Simmental (ISOgr) en pan brioche, queso raclette, cebolla confitada,
tomate, lechuga y nuestra salsa secreta. jLa hamburguesa que querrds repetirl

PULLED PORK BURGER con patatas fritas - 16,5€

Nuestra Burger Premium, potenciada con jugoso pulled pork casero. jExtra
sabrosa y super jugosal

GUACA BURGER Sriracha con patatas fritas - 16,5€ 4

Nuestra Burger Premium, con guocomo/e fresco, queso raclette y un toque picante

de sriracha. jugoso, cremosa y deliciosamente atrevida.

CHICKEN VEGGIE BURGER con patatas fritas - 15€ [e] vea
Burger vegetariana rebozada (estilo Mac Pollo) a base de proteina de vegetal.

Crujiente, tierna y jugosa por dentro.

SOLOMILLO de Vaca (Plancha, Brasa o Salsa) con guarnicién - 26€ (%
Tiernos medallones de vaca (4+ afios), cocinados a tu gusto: brasa, plancha o con
irresistible salsa de vino tinto, verduras y fondo de ternera reducido lentamente.
PLUMA Ibérica a la Brasa con guarnicién - 23€ ()

Exquisita Pluma Ibérica cocinada a la brasa, tierna y llena de sabor. Un auténtico

placer para el paladar.

) Pizza artesana hecha a mano, de masa crujiente
P (/}2/&/ También disponibles , -

por fuera 'y con una miga suave por dentro, ) *
SIN GLUTEN +15€ ()
Margari+c: Tomate, mozzarella y albahaca - 12€ [e] vEG

Prosciutto: Tomate, mozzarella y prosciutto - 13€

4 Quesos: Tomate, mozzarella, gorgonzo|o, raclette y parmesano - 14€ [¢] vEG

BBQ: Tomate, mozzarella, ternera, cebolla y salsa BBQ - 14€

Chicago Pepperoni: Tomate, mozzarella, pepperoni, crema de queso y albahaca - 13€
Burrata: Tomate, mozzarella, burrating, cherris, aceite de oliva y albahaca - 15€ [¢] vEa

Diavola: Tomate, mozzarellg, pepperoni y salsa picante - 13€

P a/S:{_a/

SpagheH‘i: Pasta fresca All'uovo con salsa (Tomate, Bolofiesa, Quesos) - 14€ Evne

IVA incluido - Alergias avisar al personal - Disponemos de carta de alergenos - Los extras se cobrardn a parte
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(71)" CHEESECAKE BRUTAL - 7€

Cremosa, delicada y con un sabor que conquista desde la primera cucharada.
Probablemente el mejor cheesecake que hayas probado.

@ Chocolate, Pan, AOVE y Cristales de Sal Maldon - 7€

Cremoso chocolate, pan crujiente, un toque delicado de aceite de oliva virgen extra y
sal Maldon. Contraste de sabores intensos, una experiencia irresistible y muy LUA.
GELATOBURGER, Brioche caliente con helado y un Topping - 7€

Escoge el helado que mds te guste y lo metemos dentro de un brioche caliente.
Pregunta por nuestros helados y toppings... El resto es cosa nuestra :)

(' TARTA de CREPES de Matcha y Fruta de la Pasion - 7€

Capas suaves de crépes infusionados con té matcha, crema ligera y refrescante coulis
de fruta de la pasion. Un postre delicado, exdtico y lleno de frescura.

@ FLAN Cremoso "EL FLAN" - 7€

Cremoso flan casero. Una reinferprefocié;ﬁ deliciosa del cldsico flan francés.

() TRUFAS Artesanales - 1,5€/u

Pequeﬁos bocados artesanales llenos de sabor: Chocolate /\/egro, Boi/eys, Ratafia,

Chocolate Blanco o Té Matcha. jPerfectas para cerrar tu comidal

@) Helado Artesanal (Cucurucho pequeno/Tarrina) - 3,5€
Elaboraciédn artesanal con ingrec/ienfes naturales de calidad y proximic/oc/

Casi todos los helados son sin gluten y solo en tarrina.

@Tr o-§ D wlees

Gofre Caliente con Nutella - 5€

Gofre Caliente con Nutella + Helado - 6,5€
Milkshakes (Batidos de Helado) con Nata - 5€
Helados Frigo

He/(/wo{ 0§ ?/ G rwwb}wo{ 0§

TRUFAS

GELATOBURGER Cucurucho: 1bola 2 bolas (Tarrinas
Pequeno: 3,5€ 4,5€ Pequena: 3,5€
Mediano: 4€ 5,5€ Grande: 4,5€
Grande: 4’5€ 6€ *(Méximo 2 sabores por tarrina)

@ Granizados - 5€

Limdn, pifia, mango, fresa, fruta de la pasidn

s

Copa 8€ Copa 7€

Oreo Dama Negra

7€ =1 10€ T 9,5€

Copa Copa de Fresas Banana Copa

Copa '
Dama Blanca Helado y Nata Split Surf Fresas Sweet Bee



Café de Especialidao

Solo Coffee:

Espresso - 35ml 19
Espresso Double - 80ml 3
Americano - 180ml (Espresso largo) 2,5
Filter Coffee - 200ml (Mocca Master) 2,7

Recetas con leche:

Espresso Cortado - 70ml 2,2
Café Leche - 230ml 2,9
Cappuccino ltaliano - 150ml 3
Cappuccino XL- 230ml 4
Flat W hite - 230m| 3,5
Flat White Freddo - 230ml - (Frio sin hielo) 4
lced Filter Coffee con leche - 250m 4

Otras recetas:

Moka - 230ml - (Espresso, chocolate, crema de leche) 4
Vienés - 230ml (Café con leche, nata) 4
Espresso Aﬁcogoﬁo -150ml - (Espresso, helado) 3,5
Tonic Filter Coffee Ice - 250ml - (Filter Coffee, Ténica) 5,5
Irish Coffee - 250ml (Receta original) 9

Suplementos:

Hielo +0,5

Helado +1.6

Nata +1

Licor Segtjn licor
‘g%%m‘f

IVA incluido - Alergias avisar al personal - Disponemos de carta de alergenos - Los extras se cobrardn a parte
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Declaracién de intenciones

En LUA nos esforzamos para que vivas una experiencia
increfble. Si te ha gustado, jnos encantaria conocer tu opiniénl
Escanea el QR y déjanos tu valoracién en Google: serd nuestra
mejor recompensa.

¢Algo no ha salido como esperabas? Por favor, hdznoslo saber
personalmente para solucionarlo de inmediato y segquir
mejorando dia a dia.

Aprovecha también la  oportunidad para compartirlo
directamente con nuestro equipo; tus po|o|oros son  muy
importantes y nos motivan a seguir ofreciendo lo mejor de
nosotros cada dia.

iNuestro equipo te lo agradecerd sinceramente!

Nuestro Café

El café que vas a disfrutar l’loy es exclusivo de LUA, tostado
artesanalmente en pequefios lotes de 15 kg especialmente para
nosotros.

Pregunta a nuestros baristas sobre su origen, variedades y

notas de cata: estardn encantados de compartir contigo todos
sus secretos.

A

Disponemos de una carta de alérgenos al servicio de todos los

érgenos

comenso|es.

Ante cualquier pregunta, no dude en pedir toda la informacién
a nuestro personal de sala.



